NOUS VOUS PROPOSONS
UNE CUISINE MAISON,
POUR DES SAVEURS
AUTHENTIQUES.

Retrouvez notre carte traiteur
pour tout événement : mariage,
anniversaire, séminaire,
inauguration etc.
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02 56 31 86 O1
www.lejardindegwenn.fr
lejardindegwennpatisserie@gmail.com
14 rue Louis Pasteur /1 rue St Martin
29200 BREST



J’ai a coeur de mettre tout mon
savoir-faire et ma créativité dans
la réalisation de votre réception
et la confection de votre buffet.
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Nous proposons plusieurs formules d’'installation
et de décoration, comprenant la mise en place
du buffet ainsi que des fleurs fraiches simples:

« Jusqu’a 50 personnes : 240 €

Installation + décoration avec fleurs fraiches
simples.

-« De 50 a 110 personnes : 420 €

Installation + décoration avec fleurs fraiches
simples.

« De 110 a 200 personnes : 600 €

Installation + décoration avec fleurs fraiches
simples.

Vous pouvez choisir la couleur de vos fleurs, sous
réserve qu'il s'lagisse de couleurs simples, de
saison et disponibles chez notre fournisseur.

Pour des fleurs plus travaillées, spécifiques ou des

compositions particulieres, un devis personnalisé

sera réalisé.

« Nous pouvons également vous proposer la
location de vaisselle et de verrerie. Nous
travaillons en partenariat avec Loc Vaisselle.
Tarifs sur devis, selon vos besoins et le nombre
de convives. »

Si vous souhaitez également une
prestation de service lors de votre
éevénement :

40 € [ heure / personne

Les frais kilométriques sont facturés :
2 €/ km / voiture



COMPOSITION”

APERITIF / VIN D’)HONNEUR

-10 verrines avocat, mangue, miel épicé, crevettes
roties & fleur de sel

-10 mini burgers foie gras & confiture de figues
-10 mini burgers Chévre frais, poire rotie, miel épicé &
noisettes

48€ / PERS

« Une formule complete comprenant un
apéritif / vin d’honneur, suivi d’'un buffet
repas généreux et varié. »

BUFFET SALE / REPAS

-8 mini burgers stracciatella, tomate & pesto

-8 verrines burrata & péche rotie

-8 croque-monsieur au comté, effiloché de canard &
compotée d’'oignons

-8 mini burgers poivronnade, cheddar, effiloché de
poulet & sauce barbecue

-8 verrines fromage frais ail & ciboulette, tartare de
saumon, soja, sésame, crumble & créme a I'aneth
-700 g de salade de pates du moment

-250 g de charcuterie accompagnée de fruits

-250 g de fromages accompagnés de confitures &
fruits

-200 g de tartinade du moment accompagnée de
croutons

« Possibilité d’'adapter certaines compositions selon %o

vos golts et vos envies. Une version végétarienne 3
peut également étre proposée sur demande. » g
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Un assortiment généreux et varié permettant a chacun
de composer son assiette selon ses envies pour 10
personnes



Composition prédéfinie.
Version végétarienne possible.

34€ / PERS

Assortiment de piéces sucrées et
salées, avec un forfait de base de 10
personnes.

Nous vous proposons plusieurs
produits avec des quantités différentes,
afin de vous offrir un plus large choix.
Les quantités indiquées correspondent
donc a un groupe de 10 convives, mais
elles peuvent étre adaptées facilement
selon le nombre de convives souhaités.

Bouteille de Jus d'orange frais 1L

18€

POSSIBILITE D'ETRE LIVRE DANS DES
BOITES OU DE VENIR RECUPERER
VOTRE COMMANDE A LA PATISSERIE

COMPOSITION

5 brioches moelleuses

15 chouquettes légeéres

15 parts de gateaux (2 ou 3variétés
différentes)

600 g de salade de fruits frais

6 pots de fromages blancs avec granola
maison

10 crépes servies avec pate a tartiner
maison

SALE

8 demi croissant garnis (saumon, creme
persillade, roquette, oignons rouges)

8 mini burgers stracciatella, tomate,
pesto

10 verrines burrata, péche & roties

700 g de salade de pates du moment
250 g de charcuterie et fruits

250 g de fromages (accompagnés de
confitures et fruits)

200 g Tartinade du moment et croutons




Tartes et entremets sur demande
Mignardises sucrées : voir box du site
internet

Pieces montées sur devis (Environ
9,00€ la part)

0256318601
www.lejardindegwenn.fr
lejardindegwennpatisserie@gmail.com
14 rue Louis Pasteur /1 rue St Martin
29200 BREST
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